
S Ú P A : S O U P

Horn�rsk humarsúpa með koníaki og rjóma 2.990 kr.
Local lobster soup with cognac and cream

Frönsk lauksúpa, súrdeigsbrauð og grillaður ostur 2.590 kr.
French onion soup, sourdough bread and grilled cheese

Villisveppasúpa með grænum eplum og jarðskokka�ögum 2.690 kr.
Wild mushroom soup with green apples and earth apple �akes

S M U R B R A U Ð : O P E N S A N D W I C H

Avókadó á súrdeigsbrauði með ertumauki og grilluðu bok choy 3.490 kr. (v)
avocado, bean purée, grilled bok choy, sourdough bread

Rauðrófu -hummus á grilluðu �atbrauði með fetaosti og hnetum 3.490 kr. (v)
beetroot hummus, feta, nuts, grilled �atbread

Parmaskinka á súrdeigsbrauði með salati og geitaostasósu 3.690 kr.
Parma ham, green salad, goat cheese dressing, sourdough bread

Úthafsrækjur á �atbrauði með eldpipar, hvítlauk og sítrónu 3.690 kr.
ocean prawns, chili, garlic, lemon, grilled �atbread

S A L A T : S A L A D

Dalssalat salat, tómatar, pestó og burrata 3.590 kr. (v)
green salad, tomatoes, pesto, burrata

Sesarsalat kjúklingur, romainsalat, brauðteningar, parmesan 3.690 kr. (v)
chicken, romaine salad, croutons, parmesan

V A F F L A : W A F F L E

Nýbökuð vaffla með fíkjusultu og rjóma 1.690 kr.
Fresh waffle with �g jam and whipped cream

Nýbökuð vaffla með romanoffrjóma og bláberjum 1.690 kr.
Fresh waffle with romanoff cream and blueberries

B Ö R N : K I D S

Chia- og skyrgrautur með múslí og berjum 990 kr.
Chia- and skyr porridge with muesli and berries

Grilluð ostasamloka 1.290 kr.
Grilled cheese sandwich


